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Programme des Fétes de Noél et Réveillon

@® ook Amick a Glimter
Sésormais 30 ans au Servive du SBien CManger, d Aimer recevoir at 4 ewister,
Qe a notre savoiriaire de vous donmer | Zmvie de Reverr.
Notre CMation devenue Somaine vous invite au partage de nos (Repas des SPeies do sfin d-Année.
Coyours Authentiques, Vrais des produits d azcellonce, fruits du Cravail do nas Rrodycteurs
Bz Pins de notre Grands G, nous vous réiouirons de co moment 4 eseception | , ,

Jeudi 25 et Vendredi 26 Décembre 2025

Menu de Noél
Broche, Cheminée au Feu de Bois
« Une Pensée Généreuse aux Enfants »

Mercredi 31 Décembre 2025 — a partir de 20h00

(7] Nouvelle Année 2026 i
7y Dans la salle des Ducs de Lorraine [

Un Menu de Réveillon, alliant la générosité a I'authenticité, ou vous retrouverez nos produits frais,
Travaillés avec amour par notre Chef de Cuisine, Jean-Marie Visilit, et toute sa Brigade.
Un Choix des Vins, réalisé par notre Maitre de Cave, Virginie Visilit, dans des flacons d’exceptions,
Vous raviront les papilles, pour vivre au mieux ce Menu de Réveillon Unique.

Un Rlaisir Musioal dins e Comps,
Bu Rartags 4 une Ambiance Assumés,
LBautour 4une Péritable Qymphonie ds ot
©n oublis 2025, @n réve digi dis 2026.

Jeudi 1er janvier 2026 — a partir de 12h30 .
Comme il se doit, dans la Tradition de La Grange de Condé % /

Le Grand Brunch de ['An nouveau V

Cascade des fraicheurs de 1’océan aux grandes saveurs des plats de Tradition Frangaise.
Animation par Joseph Nocilla jusqu’en fin de journée.

41 Rue des Deux Nieds 57220 CONDE NORTHEN
Tél : 03.87.79.30.50
Mail : contact@lagrangedeconde.com
Internet : https:/www.lagrangedeconde.com/
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CMenu de ONodl

30 Années au service de la Tradition,
Du Terroir et de la Cuisine Francaise

Cj%randole de saumon fumé Maison en Amuse-bouche
SR

C%allotine de Foie Gras de Canard

Truffé a Coeur
Gelée de Sauternes
Quenelle de Céleri Waldorf aux noix
Compotée de Mirabelle

SOR

Cj‘{let de Saint Pierre, sauce Normande aux fruits de Mer
©@u

6’ assolette d’escargots persillés, flambés a 1’ Anis
SOMR

éa Tradition a la Broche

Chapon Farci en Médaillons au Foie Gras
Marrons Confits
Sauce au Jus de cuisson, réduction au Pinot Noir de Moselle
Poélée foresticre
Pommes Duchesse

SR

@)mme de Vézelise, Carré de I’Est affiné

Salade de Mache des Jardins de Vitré
Poire au Vin Caramélisée

SR

C)Z)yage gourmand de Noél
Autour du Chocolat

Les Vins sélectionnés par nos Maitres de Cave
Pour parfaire la mise en bouche des plats

Formule « Vins » a 115.00 € par personne comprenant
L’apéritif maison, le repas, 1 verre de vin par plat jusqu’au fromage,
1 café et sa mignardise

Menu a 95.00 € par personne, hors boissons
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Mercredi 31 Décembre 2025 — 20H00

Lbn menu au service de Iz ‘Cradition culinaire ~sfrangaise
QBairds prastige orchastrés par ~Sosgph KN aaille
&Ll Rase en HMeneuse de revue aveo ses danseuses
Orchestre at D

** Mise en bouche **

Cgratin de Cuisses de Grenouilles et sa Gigolette Rotie
Cassolette d’Escargots « Tour d’Argent »
Blinis de Thon rouge fumé, Créme d’Avocat

SR

ge Foie Gras en Duo

Diamant Noir ou Foie Gras d’Oie, Losange de Foie de Canard Maison
Gelée de Potimarrons aux pépites de Courges
Coleslaw de Choux blanc et Céleri
Brioche Tiéde, Brunoise de Noisettes

SFOR

nglet d’Esturgeon de la Vallée de la Leyre

Lit de Lentilles Beluga, Jus réduit au Bordeaux
Coquille Saint Jacques « Grand Condé », Fondue de Poireaux
Beurre Blanc au Safran d’Alsace
Caviar Oscietre

SOR

(G)urnedos de Filet de Beeuf Rossini

Escalope de Foie Gras « juste saisie »
Sauce Périgueux aux feuilles de Truffe de la Saint-Jean
Poélée de Morilles, Girolles
Pomme Rosace

SR

@rillé‘[ Savarin, Comté affiné

Salade de Jeunes pousses de Betterave
Pluches de Cerfeuil, Amandes grillées

\\ \l / A / . Assiette Gourmande de Desserts de notre Patissier
N ¥ 10 Le Fruité, le Chocolaté, le Glacé
N\ =

e N
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Hors Champagne et Extras
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7/77‘\\\\% 3 j\\\l )z : 195 € boissons comprises LB

A N7y . . A r N\
= Cloture avec soupe a l'oignon gratinée et ses crotitons dorés .\ \
\

4 ks Belle sélection de Vins par Virginie & Jean Marie VISILIT, > \\\‘
) servi a discrétion jusqu’a la fin du repas. " s \
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Trio d’Artistes
Fred ’accordéoniste, Joseph Nocilla & Nina Jack

Jeudi ler Janvier 2026 — 12H30

** Buffets en folies ** . o

Assortiment de Terrines Maison
SOR

@q'uits de mer des cotes de France

Huitres, coquillages, crevettes, crabes...
Cascade de homard

HFOR

i Q i s: (?jraditionnelle planche de poissons fumés de notre fumoir

Saumon d’Ecosse en Bellevue
Découverte des terrines de la mer

FOR

Assortiment des cochonnailles

Charcuteries des meilleurs coins de Lorraine
SHOR

@rré de veau fermier roti a la broche

Ou

636te de beeuf Charolaise aux trois sauces

Panaché de 1égumes a la Francaise
Gratin Dauphinois a la créme épaisse

FOR
@mde des fromages de France
FOR
@uffet de desserts de notre patissier

125 € boissons comprises
Hors Champagne et Extras
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" Gt du Reveillon ds Baint st

Le diner du réveillon du 31 décembre 2025

Le Diner de Saint Sylvestre « 30 Ans a Condé-Northen ... » 195,00 €
Le Diner boissons comprises [Hors Champagne et extras] , Animation et Cotillons

Le brunch du 1er janvier 2025

Grand Brunch de I’An nouveau — 130.00 €
Boissons comprises [Hors Champagne et extras], Animation festive

Nos suites et chambres sont mises a disposition uniquement dans le cadre des forfaits ci-dessous
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cStorfait complet Odaint- Odpbrestre

Mercredi 31 Décembre 2025 au Jeudi 1¢" Janvier 2026

Qbiour en G hambre Luse Obtandard pour deuss personnes compronant .

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Chambre Luxe

2 Petits déjeuners

2 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

2 Brunchs de I’ An nouveau (Boissons comprises)

Q&diour en Roulotts pour deus personmes comprenant .

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Roulotte

2 Petits déjeuners

2 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

2 Brunchs de I’An nouveau (Boissons comprises)

Qbiour en Qouite Luse ave cheminés pour deuss personnes comprenant .

Q8iour on & haley, OBuite Aphrodits ou appartement feomille pour dsuss personmes comprenant . (possibilité de ¥ personnes)

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Suite Luxe

2 Petits déjeuners

2 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

2 Brunchs de I’An nouveau (Boissons comprises)

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Appartement ou en Chalet

2 Petits déjeuners

2 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

2 Brunchs de I’An nouveau (Boissons comprises)

Q8iur en Ouite ' Rastidon ou Musison du Lav pour quatre personnes compronant .

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Maison du Lac ou en Suite Eau

4 Petits déjeuners

4 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

4 Brunchs de I’ An nouveau (Boissons comprises)

Q8iour en Qduits iz pour deuss personmes compronant .

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Maison du Lac ou en Suite Eau

2 Petits déjeuners

2 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

2 Brunchs de I’An nouveau (Boissons comprises)

QBiour en QSuite Pirginie pour deus personnes comprenant .

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Maison du Lac ou en Suite Eau

2 Petits déjeuners

2 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

2 Brunchs de I’ An nouveau (Boissons comprises)

Q8iour on Ouits Astrés pour dous personnas compremant .

Verre de bienvenue

1 Nuitée en Maison du Lac ou en Suite Eau

2 Petits déjeuners

2 Repas du Réveillon (Boissons comprises)

2 Brunchs de I’An nouveau (Boissons comprises)

Les Extras et le Champagne sont en supplément

Nous vous informons que depuis le 1° janvier 2025, une taxe de séjour de 2.86 €/pers/jours
est désormais applicable et devra étre ajouté au montant total du séjour
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890,00 €

960,00 €

1.030,00 €

1.110,00 €

1.850,00 €

1.040,00 €

1.010,00 €

1.210,00 €


mailto:contact@lagrangedeconde.com

@ytions d réservation

Les options sont a confirmer
en direct avec la réception par e-mail a contact@lagrangedeconde.com

Forfaits Aquabike
Une séance de 30 minutes — 35.00 €
Une séance de 45 minutes — 50.00 €
- Forfaits Massage
Afin de mettre en connexion corps et esprit, se féapproprier les sens a travers une profonde
relaxation physique et psychique, nous proposons des soins individuels de massages dans notre

salle dédiée et spécialement étudiée pour le Bien-étre

Le massage de 30 minutes — 75.00 €
Le massage de 60 minutes — 120.00 €




Bon de réservation — Nouvel An — 1 Jour

Vos coordonnées

Nom(s): Prénom(s):
Adresse:

CodePostal: Ville:

Téléphone : Courriel :

Votre réglement
Votre réservation ne deviendra effective qu’apres réception de ce document signé et accompagné du réglement de
la prestation. Cette derniére est non annulable et non remboursable.
Il est impératif de joindre le réglement intégral par chéque ou par virement bancaire a 1’ordre de
« La Grange de Condé ».
RIB : 16106 00082 86110403883 13 IBAN : FR76 1610 6000 8286 1104 0388 313 BIC : AGRIFRPP861
Nous vous invitons a vérifier les disponibilités, surtout pour les réglements par virement,
en nous contactant par téléphone au 03.87.79.30.50 ou par courriel : contact@lagrangedeconde.com
Nos différents forfaits « 1 jour » pour 2 ou 4 personnes
Nombre
Forfait 1 nuit en Chambre LUXe ........cooieieiieiieieieseeee e e ee e x 890.00 € =
Forfait 1 nuit en Roulotte veeeeee X 960.00 € =
Forfait 1 nuit en Suite Luxe avec cheminée ver ... x 1030.00 € =
Forfait 1 nuit en Chalet, Aphrodite ou Appartement vier x 1110.00 €=
Forfait 1 nuit en Suite Poséidon ou Maison du Lac pour 4 personnes cieern. X 1850.00 € =
Forfait 1 nuit en suite Gaia . x 1040.00 € =
Forfait 1 nuit en suite Virginie x 1010.00 € =
Forfait 1 nuit en suite Astree L x 1210.00 € =
Taxe de séjour par personne L X 2.86 €=
Hors hébergement
Le diner de Saint Sylvestre « 30 Ans @ Condé-NOrthen ... »......cccocevevevveevoenvnnces cevenene, x 195.00 €= €
Le brunch du ler janvier 2026 veeeeee X 130.00 €= €
Montant TOTAL . €
Merci de préciser si vous désirez étre : Dé une table groupée Dé une table individuelle
Remarques eventuelles (nom de table, allergies...) : ]
Le / / Signature [avec mention « Bon pour accord »]

o .



Bon de réservation — Repas de Noél

Vos coordonnées

Nom(s): Prénom(s):
Adresse:

CodePostal: Ville:

Téléphone : Courriel :

Votre réglement

Votre réservation ne deviendra effective qu’apres réception de ce document signé et accompagné du réglement de
la prestation. Cette derniére est non annulable et non remboursable.

II est impératif de joindre le réeglement intégral par chéque ou par virement bancaire a 1’ordre de

« La Grange de Condé ».

RIB : 16106 00082 86110403883 13 IBAN : FR76 1610 6000 8286 1104 0388 313 BIC : AGRIFRPP§61

Nous vous invitons a vérifier les disponibilités, surtout pour les réglements par virement,
en nous contactant par téléphone au 03.87.79.30.50 ou par courriel : contact@lagrangedeconde.com

Nos différentes offres :

Nombre
Menu de Noél Boissons comprises veeeex 115,00 €= €
Menu de Noél Hors Boissons v X 9500€= €
Montant TOTAL . €
Remarques éventuelles (intolérance, allergies...) :
Le / / Signature [avec mention « Bon pour accord »]
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