Menu Saint-Talentin
Un Menu en I’honneur d’Aphrodite, aux parfums d’Epices,
Aux Saveurs des voyages, Divinité de I’Amour

ﬂmuse-bouche autour de nos Saumons Fumés Maison

HOR

%ie QGras de Canard Maison

Figues roties au Miel
Gelée au Sauternes
Pépite de Grenade

Brioche Dorée au Sésame Noir

HFOR

Tlrbot « Péche Francaise »

Beurre d’ Agrumes
Relevé au Gingembre
Purée de Fenouil au pistil de Safran

HFOR

Médaillon de Veau en Tournedos

Jus au Pinot Noir de Bourgogne
Poélée de Girolles
Pommes Dauphine

ZOR

@rillat Savarin, Cceur de Neuchatel

Salade Croquante au vinaigre de Miel
SO

Gtron revisité

Parfait glacé a I’orange sanguine de Sicile
Touche Grand Marnier
Créme brulé a la Cardamome

Menu a 95,00 € par personne, hors boissons

Formule « Vins » a 105,00 € par personne comprenant
1 apéritif maison, le repas, 1 verre de vin par plat jusqu’au fromage, 1 café et sa mignardise




