
 

 

 

 

 
Menu Fête des Pères 

Dimanche 21 Juin 2026 
 

« Comme un bon chocolat, 
un papa rend chaque journée plus douce. » 

 

Foie Gras de Canard Maison 

Brochette de magret fumé et abricot 

Gelée de Betterave relevée au Riesling de Moselle 

Quenelle de Céleri façon Waldorf aux Noix 

Ou 

Le Melon « Comme je l’aime » 

Farandole de Melon de France, Cocktail de crevette, Sauce Calypso 

Benoise de Melon Miel, Feuille de jambon Italien 

Verre de Porto 

 

Gratin de cuisses de grenouilles désossées à la mode de Boulay 

Crème d’estragon, Champignons de Paris, Cresson de Fontaine 

Ou 

Brochette de Lotte et Belle Gambas 

Sauce Vierge à l’huile d’olive, pignons de pin grillés 

Poêlée de légumes de soleil  

 

Carré de Veau rôti à la Broche 

Jus réduit à l’Armagnac, crème de Morilles  

Tomate Provençale, Fricassé de champignons  

Gratin Dauphinois à la crème double 

 

Crottin de Chavignol, poire au vin rouge 

Salade aux brisures de Noix et Noisettes 

 
Le délice des Papas 

Soufflé glacé mirabelle 

Baba au Rhum 

Profiterole Vanille, sauce Chocolat 
 

 

Menu à 79,00 € par personne 


